pondéli 18.08.2025

Polévka: Spenatova s vajickem A 1, 3,9

Tydenni poledni menu restaurace ROXBURY - 606 022 032

utery 19.08.2025

Polévka: Madarska fazolova A1, 9

stieda 20.08.2025

Polevka: Kureci vyvar s masem, nudlemi a

zeleninou A1,9

Ctvrtek 21.08.2025

Polévka: Kapustova s uzeninouA 1, 9

4

patek 22.08.2025

ROXBURY

~=._Drive Thru | restaurace

Polévka: Uzend s kroupami A1, 3,9

350g Mexické fazole s pe¢enou

|
1150g Kufeci KUNG-PAO, jasminova

1150g Katlv $leh (lehce pikantni masova

|
1150g Smazené filé z tresky,

|1350g Kufeci Ondras v bramboréku,

|
L. . N A « « Y Y L
1. krkovici, kyseld okurka, ¢erstvy chléb A 150K¢ .+, 150KE . B o 150 K¢ - 150 K¢ A , 150 K¢
1 ¥ 4 |ryze A5, 9 |smes), jasminova ryze A 1 |bramborova kaseA1,3,7 |ze|ny salatek s koprem A1, 3 |
| | | | |
| | | |
i 1350g Téstoviny fusilli s kurecimi i i i
150g Zapeceny kureci platek s broskvi _ 11508 Veprové vypecky, dusené zeli, . 1kousky, pancettou, su¢enymi rajcaty a . 1150g Kufeci medailonky, kuskus se . 1180g Pecena vepiova Zebra, coleslaw, Lo
2. , s 150 K¢ - . 150 K¢ | L , ., 150K¢ | . 150 K¢ N , , 150 K¢ |
a syrem, americké brambory A1, 7 \variace knedlikd A 1 ,domécim bazalkovym pestem, sypané ,zelenou a kari A 1 \Cerstvy chléb A 1,7 H
| lparmezanem A1, 3,7 | | |
+ + + t |
| i e 1150g Filirovand vepFové panenka, | |
L. / ' . . , . +150g Videriska hovézi rosténa, [ ., Ly . ' - P . , . '
150g Hovézi kostky na houbéch, . 1150g Filet z lososa, grilovana zelenina, N L ) . . |liskova smetanova omécka, pecené . |150g Hovézi po ndmofrnicku, jasminovd o
3. X L. ) 170 K¢ ., ) .. 180 K¢ ,hranolky, domdci tatarskd omacka A1, 180K¢ |, . ., .. N 170KE | ., 170K¢
jasminova ryze, kyseld okurka A 1 Istv:)uchane brambory s pazZitkou A 1, 4 137 10 Ikorenene mini brambrky ve slupce A Iryze Al |
' TR 11,7 ' '
| | | | |
Téstovinovy salat s kufecim masem | | ; L e | | |
. ) L, ' ., Y 1ltalsky zeleninovy salat (kufeci maso, ' ' ) . . 3 '
(rajée, okurek, paprika, ledovy salat, 1150g Zapeceny veprovy platek se (. o | .. ) |CAESAR salat (kufeci maso, fimsky |
1 . } R o > oy N . olivy, mozzarella, rajcata, okurek, .13 Ks Palacinky s nutelou, bananem a e . ! . .
4, bylinkovo-jogurtovy dresing) A 1, 3, 7, 160 K¢ Islanlnou, tvartizkem a cibuli, hranolky, 165K¢ | " L, L 160 KE |, Y 160 K¢ salat, krutony, caesar dresing) sypany 160 K&
L, . e paprika, ledovy salat, balsamikovy Iglehatkou A 1,3,7 | ) |
8,10 rdomdci tatarskd omacka A 1, 3,7, 10 ' X ' ‘parmezanem A1, 3,4,7,10 '
|dresing) bagetaA 1,3,7 | | |
t 1 1 i i
BALKAN TORTILLA (kufeci gyros, | e |MASTER TORTILLA (trhané veprové | o . . |GYROS TORTILLA (kufeci gyros, |
. L, ) B . CHICKEN TORTILLA (kufeci fizecky, ' . , , 1ITALSKA TORTILLA (kufeci gyros, olivy, H ) B . , H
balkénsky syr, ledovy salat, rajce, < L - . |Maso, cheddar, slanina, ledovy saldt, « L o . |mozzarella, ledovy saldt, rajce, Cervené <
5. L, . - 160 K¢  I'mozzarella, ledovy salét, sweet chilli 160 K¢ . . P o, 160 K¢ 'mozzarella, ledovy saldt, rajce, 160 K¢ P . ) 160 K¢
domaci tatarska omacka) hranolky A 1, iomééka) hranolky A1 3, 7 'rajce, Cervené a bilé zeli, americky ibazalkove’ esto) hranolky A 1, 3, 7, 10 'a bilé zeli, Cesnekovy dresing) hranolky i
3,7,10 . VAL \dresing) hranolky A 1, 3,7, 10 . P YALS A1,3,7,10 .
| | | | |
| | | | |
150g Smazeny veprovy fizek z kotlety, ilSOg Smazeny veprovy fizek z kotlety, ilSOg Smazeny veprovy fizek z kotlety, ilSOg Smazeny veprovy fizek z kotlety, ilSOg Smazeny veprovy fizek z kotlety, i
6. domaci bramborovy salatA1,3,7,9, 160K !domdci bramborovysaldtAl,3,7,9, 160KE !domaci bramborovysalatA1,3,7,9, 160K¢ 'domdci bramborovysaldtAl,3,7,9, 160KE !doméci bramborovysalatAl,3,7,9, 160 K¢ i
10 110 110 110 110 '
| | | | |
T I T | 1
120g Smazeny hermelin, hranolky, !120g Smazeny hermelin, hranolky, !120g Smazeny hermelin, hranolky, !120g Smazeny hermelin, hranolky, !120g Smazeny hermelin, hranolky, !
7. domdci tatarska omacka, brusinky A1, 160 K¢ ldomdci tatarska omacka, brusinky A1, 160 K¢ ldomdci tatarska omacka, brusinky A1, 160 K¢ ldomdci tatarska omacka, brusinky A1, 160 Ké |doméci tatarska omacka, brusinky A1, 160K¢ |
3,7,9,10 13,7,9,10 13,7,9,10 13,7,9,10 13,7,9,10 |
| | | | |
| | | | |
L L L L L
8. 0 - K& - K¢ 0 - K&0 - K& 0 - KE
| | | | |
| | | | |
I I I [
| | | |
9. 0 - KEO - KE|0 - KE|0 - KE|0 - Ke
| | | |
|

alergeny, které jsou znaceny Cisly. Informace o alergenech vam na vyzadani poskytne obsluha. Jidla jsou uréend k okamzité spotfebé. Vaha masa je uvadéna v syrovém stavu.

ROZVOZ POLEDNIHO MENU OD 2 KS: Objednavky na telefonnim ¢&isle 606 022 032 od 8:30. Jestlize objednate do 10:15 dovezeme vam jej mezi 11 a 13 hodinou. Polévka 15 K&. Od 5 jidel zdarma. Jidla obsahuiji



